L’expédition
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Nom(s) : ___________________________________________________

L’expédition
C’est l’été. Tu pars en camping avec tes amis et ta monitrice de camp de vacances. Chaque personne doit cependant apporter sa propre nourriture. Puisque l’expédition va durer plusieurs jours, tu dois trouver une solution pour préserver ta nourriture pendant toute cette période de temps.
Votre mission

[image: image12.wmf]Tu devras choisir des aliments pout toute la durée de l’expédition et trouver des façons de préserver certains de ceux-ci.
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Cahier adapté et activité expérimentée par l’équipe

du 3e cycle de l’école Saint-Noël-Chabanel, CSDM

Automne 2011
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	Dans tes mots, décris ce qui doit être fait. 
(Individuellement)

	

	

	

	

	Cr1 Description adéquate du problème
	Reformulation du problème
	


	Mes idées initiales
(individuellement)
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	J’apporterais les aliments suivants parce que: (nomme l’aliment et dis pourquoi tu as choisi celui-ci)
	 Je pense que certains aliments se conservent bien si :  (que ferais-tu pour conserver les aliments)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	Cr1 Description adéquate du problème
	Formulation d’une explication ou d’une solution provisoire (1)
	


· En  grand groupe, les équipes présenteront leurs aliments. On n’en retiendra que quelques-uns.
	Hypothèse – Notre prédiction (en équipe)

	Pour conserver _________________________________________________

	(Écrire ici le nom de l’aliment sélectionné pour votre équipe)


	

	Notre variable : _________________________________________________

	(Écrire ici la variable attribuée à votre équipe)

	

	

	Je crois qu’il faut _________________________________________________

	(Décrire ici comment la variable agira sur l’aliment. Par exemple, si j’augmente la température alors….)

	

	Je le pense parce que :

	

	

	

	Quelles observations pourrais-je faire :

	

	

	

	

	

	À quelle fréquence pourrais-je faire mes observations ? :

	

	 

	

	

	Cr1 Description adéquate du problème
	Formulation d’une explication ou d’une solution provisoire (2)
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	Planification et réalisation

(en équipe)
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	Le matériel et matériaux nécessaires :

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	N° 
	Le déroulement de ma démarche :

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	Cr2 Mise en œuvre d’une démarche appropriée
	Planification du travail
	

	
	Réajustement de la démarche, au besoin (1)
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	Expérimentation (en équipe)
Je note ou je dessine ce que j’observe, ce que je fais, ce que je découvre. (comment pourrais-tu regrouper tes observations sous la forme d’un tableau ?)

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cr2 Mise en œuvre d’une démarche appropriée
	Réalisation de la démarche (1)
	

	Cr3 Utilisation appropriée d’instruments, d’outils ou de techniques
	Manipulation d’objets, d’outils ou d’instruments
	

	
	Respect de la sécurité
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	Expérimentation (suite)
Je note ou je dessine ce que j’observe, ce que je fais, ce que je découvre. (comment pourrais-tu regrouper tes observations sous la forme d’un tableau ?)

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cr2 Mise en œuvre d’une démarche appropriée
	Réalisation de la démarche (1)
	

	Cr3 Utilisation appropriée d’instruments, d’outils ou de techniques
	Manipulation d’objets, d’outils ou d’instruments
	

	
	Respect de la sécurité
	


	Mes résultats (individuellement)
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	Je remarque que :
	

	
	

	
	

	
	

	Parce que :

	

	

	

	

	Cr4 Utilisation appropriée des connaissances scientifiques et technologiques
	Production d’explications ou de solutions (1)
	


	 Mon bilan (individuellement)
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	Est-ce que mes réalisations confirment ce que je pensais (idées initiales et hypothèse) ?                            ( oui      ( non
	

	Pourquoi ?
	

	
	

	

	

	

	Voici un (ou plusieurs) imprévu ou une difficulté qui est survenu durant l’expérience :

	

	

	

	

	Voici comment je pourrais améliorer l’expérience :

	

	

	

	

	Cr2 Mise en œuvre d’une démarche appropriée
	Réalisation de la démarche (2)
	

	
	Réajustement de la démarche, au besoin (2)
	


	Notions scientifiques et technologiques (en grand groupe)
Avec cette mission, j’ai fait les découvertes scientifiques et technologiques suivantes :

	Découvertes (aide-toi de tes observations mais de celles aussi des autres équipes)
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	Cr4 Utilisation appropriée des connaissances scientifiques et technologiques
	Production d’explications ou de solutions (2)
	

	
	Utilisation de la terminologie, des règles et des conventions (1)
	

	Maîtrise des connaissances ciblées par la progression des apprentissages
	L’univers matériel

L’univers vivant
	


Et tout au long de la démarche
	Cr4 Utilisation appropriée des connaissances scientifiques et technologiques
	Utilisation de la terminologie, des règles et des conventions (2)
	

	Maîtrise des connaissances ciblées par la progression des apprentissages
	L’univers matériel

L’univers vivant
	

	
	Stratégies
	


Synthèse des traces de l’évaluation
Nom : _________________________________________________________________________

	Critère d’évaluation
	Éléments favorisant la compréhension des critères
	Résultat

	Cr1 Description adéquate du problème
	Reformulation du problème
	

	
	Formulation d’une explication ou d’une solution provisoire
	

	Cr2 Mise en œuvre d’une démarche appropriée
	Planification du travail
	

	
	Réalisation de la démarche
	

	
	Réajustement de la démarche, au besoin
	

	Cr3 Utilisation appropriée d’instruments, d’outils ou de techniques
	Manipulation d’objets, d’outils ou d’instruments
	

	
	Respect de la sécurité
	

	Cr4 Utilisation appropriée des connaissances scientifiques et technologiques
	Production d’explications ou de solutions
	

	
	Utilisation de la terminologie, des règles et des conventions
	

	Maîtrise des connaissances ciblées par la progression des apprentissages

	L’univers matériel

L’univers vivant
	

	
	Stratégies

	

	Commentaires


Guide de l’enseignant




Proposition de consignation au tableau
	Modifier la température
	Enlever l’air
	Mettre du sel
	Enlever l’eau
	Stérilisation
	Ajouter du sucre
	Ajouter du vinaigre
	Fermentation
	Fumer
	Autres

	
	Sandwich scellé
	Charcuterie
	Fruits secs
	Conserve maison
	Confiture
	Œuf dans le vinaigre
	Pain, saucisson
	Saumon fumé
	


Prendre en note les aliments des élèves en essayant de les placer au fur et à mesure dans une des catégories ci-haut. Ne pas donner les noms des catégories aux élèves. À la fin, on pourrait demander ce qu’ont en commun les aliments d’une même catégorie. Dans la catégorie Autres on pourrait mettre des aliments difficiles à classer ou des aliments ne se conservant pas (ex : viande, fruit frais, œuf frais, etc.)



À effacer avant d’imprimer !


Document de travail n’ayant pas été révisé linguistiquement.





Que pourrais-je communiquer à propos de ces découvertes ? Comment pourrais-je le faire ?



































En équipe, les élèves décrivent précisément ce qu’ils devront faire comme manipulations ou observations et la fréquence de celles-ci. Dans une activité antérieure, vous auriez pu demander aux élèves de décrire exactement chacun de leurs gestes (ex : décrire le chemin à parcourir pour aller d’un point A dans la classe à un point B…Je fais deux pas vers la gauche, 1 pas vers le nord, etc….)





Présentation de quelques notions théoriques





Permettre aux équipes de venir présenter leurs résultats (une sorte de colloque)





Individuellement, laisser un temps aux élèves pour faire l’analyse des résultats et revenir sur leur hypothèse en regard de ceux-ci. 





Remue-méninge (grand groupe)


En plénière, les élèves partagent leurs choix. L’enseignant consigne au tableau les aliments proposés ainsi que les modes de conservation (voir le tableau de la page suivante). Ce remue-méninge a pour but de faire émerger les facteurs pouvant influencer la conservation. Il est important qu’à la fin de cette plénière, les facteurs suivants soient sortis : température, l’air et le vinaigre. Enfin, il serait important que les aliments suivants soient proposés : fromage, pain et œuf (n’hésitez pas à guider les échanges, à les réorienter).





Les élèves décrivent dans leurs mots ce qu’ils comprennent de leur tâche (individuellement)





Les élèves doivent ensuite faire des choix  d’aliments et proposer des modes de conservation (individuellement)





En équipe, laisser les élèves organiser leurs données. L’organisation d’informations pourrait avoir été travaillée antérieurement dans une autre activité. 





Activer les connaissances antérieures : histoires vécues





Hypothèse (grand groupe)


Dire aux élèves qu’afin de simplifier les expériences, nous retiendrons trois aliments : fromage, pain et œuf ainsi que trois facteurs : vinaigre, air et température.


Donner aux équipes leur aliment et leur facteur (variable à étudier). En équipe, les élèves devront dire comment variera leur aliment en fonction des modifications de leur facteur. Voici les variations possibles :





Pain → Température  → pain à la température ambiante; pain au frigo; pain au congélateur


Pain → Air → pain à la température ambiante; pain dans ziploc avec air; ziploc sans air


Fromage → Température → fromage température ambiante; fromage au frigo; fromage au congélateur


Fromage → Vinaigre → fromage sur le comptoir; fromage dans l’eau; fromage dans le vinaigre





En grand groupe, réfléchir aux observations qui pourront être faites en lien avec la conservation des aliments et la fréquence des observations. 


Observations : Apparence (ex : couleur), odeur, consistance (ex : gluant), masse, dimension etc. 


Fréquence : 1 fois par semaine (suggestion).





Se procurer des textes rapportant des histoires d’expédition (mise en situation)











� Il est important de ne pas oublier d’inclure les apprentissages liés aux techniques et instrumentations (section E) et au langage approprié (section F) de chaque univers.





� Cet élément doit faire l’objet d’une rétroaction à l’élève, mais ne doit pas être considéré dans les résultats communiqués à l’intérieur des bulletins.





Source : http://www.eclairsdesciences.qc.ca/files/pdf/lesactivites/laconservationdesaliments.pdf 
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